Ly ‘CASI CUSI
CATERING

como bruscheftas

croquerﬂs dE carne EE

ios, acompofiadas de salsas caseras. También contamos
nos v bebidas re"ﬁ".escunfes di!.pi:mihla:s durante todo el

evento,



COCKTAIL DE RECEPCION

BOCADITOS FRIOS:
BOLLITOS DE SESAMO

con lomo, tomate ¥ |'||_..|£_.-'_w_rp._
PINCHOS CAPRESE

con mozzarella, tomatitos y albahaca.

TOSTADITA DE MASA MADRE

c/queso azul y cebolla caramelizadas.

CROCANTE DE CAMEMBERT

focaccia crocante de brie, chutney y pera.

TOSTADITAS DE ARROZ CON VEGETALES GRILLADOS

MINI CAESER

con pollo y crutones

BRUSCHETTA MEDITERRANEA

histou de tomate seco, albahaca y parmesano, mds queso brie.




BOCADITOS CALIENTES:

EMPAMNADITAS DE CARNE con salsa

fresca de tomate.

PLETZALEJS -
de lomito ahumade y queso.

HOJALDRE

con espinaca y ricota.

SALCHICHA PARRILLERA

MOLLEJITAS AL LIMON

“MATAMBRITO DE CERDO AL LIMON

PULLED PORK SANMDWICH
estilo New York.

___CROQUETITAS

dE‘ carne con 5{!15‘] bﬂt’bﬂfﬂﬂ.

SAMBUSAK

de queso.



UNA ESTACION A ELECCION

ESTACION CRIOLLA

Pernil de cerdo con 6 hs de coccibn v adobado con especias y fondo de coccién
SALSAS

Barbacoa, Crema con ciboulette y variedades de cebollas

y ajies. Chimichurri especiado y macerado. Salsa criolla clasica, Mostaza, cerveza y mielC
VEGETALES GRILLADOS
zucchinis, berenjenas ajies, morrones, etc
‘ ' VEGETALES CRUDOS
. lechuga 11, tomate. ¥
FIGACITAS DE MANTECA * !
CON EL FIN DE QUE PUEDAS ARMAR TU PORCION A GUSTO

" '
ESTACION TABLA CAMPESTRE

QUESOS:pategras, fontina, danbo, sardo, azul

FIAMERES: bondiola de cerdo, jamon cocido, jamon crudo, salame, lomito de
cerdo, salame espafol, longaniza, salamin, leberwurst

Panes saborizados- Grisines- Pan de campo- aceitunas y verdes




SERVICIO DE ASADO

CARNES:

CHORIZO . ASADO DE TIRA
MORCILLA . VACIO

BONDIOLA . PECHITO DE CERDO
POLLO

OPCION VEGETARIANA:

+ PROVOLETA CON VEGETALES ASADOS




H)i CASI CUSI
[ CATEFLJMG
ENSALADAS QUE ACOMPANAN:

. TRES A ELECCION -

« MIX DE HOJAS VERDES Y TOMATES CHERRYS
« COLESLAW

. PAPAS, HUEVO Y PEREJIL

. CESAR

. CAPRESE

. ZANAHORIA, REMOLACHA Y HUEVO

- TOMATE Y CEBOLLA

’

e

v~ PAPAS FRITAS CON DIVERSOS ADEREZOS

ACOMPANAMIENTO:
ESCABECHE
. PASTA DE BERENJENAS
. MAYONESA DE ZANAHORIAS
. SALSA CRIOLLA
» CHIMICHURRI




'“;i CASI CUSI
CATERING
POSTRE DE MESA.:

- UNO A ELECCION -

HELADO DE CREMA AMERICANA

con corazon de maracuyd o dulce de leche.

COPON FANTASIA

helado de crema americana con bocadites brownie, merenguitos y salsa de frutos rojos.

COPON MOUSSE DE CHOCOLATE

‘4 con frutos rojos

TIRAMISU !
|

BEBIDAS A SERVIR: é

- DURANTE TODA LA FIESTA -

« LIMONADA Y JUGO FRUTAL EN DISPENSER DE ESTILO
. GASEOSAS (LINEA COCA COLA) &
- AGUA CON Y 5IN GAS



F"l‘i CASI CUsI
CATERING &e
MESA DULCE: PR

LA REPOSTERIA ESTA BASADA EN RECETAS ORIGINALES DE LA COCINA
EUROPEA O AMERICANA ELABORADAS POR EL MAESTRO PASTELEROC

| —
{INCLUYE SERVICIO DE CAFETERIA, TE ¥ LECHE)
- DPCIONES DULCES -
{UMA CADA 10 PERSONAS)

> Funquequﬂ tibios con Solia de dulee de leche y

» Tarta frutal con erema patisserie
» Lemoan Pie
» Cheese Coke con frutos rojos

creme -
» Heladas de varies gustas
> D illsit e rharianks hiase con leche » Torta Cookies (mosa de checolate con erema -
: orea)
* Slide de chocalate, crema v duroznes

» Tarta de bonana merengada

condensada fabre manzanas caramelizadas) @
» Torte de manzana con strewssel
» Torta de des chocelates
» Tarta de Ricotta
»* Burbujas de chacolate @
» Rogel
3 Torta Balcarce
% Torta Opera @

» Roule de vainilla con mousse de chacolate
» Frutos mocerados presentades en bals @
» Variedades de Shots:

mouse de limén @

mousse de checolate g]

» Torta Avellana Tﬂl‘.ﬂtuurd @
Hraims
Terta O
o o » REMACER: Shot de mousse de chacolate can

3 Torta Brownie Hetit
galletitos sreo

Cascada de chocolate con Brochets de frutas, B

> » Torta Ferrera Rocher @ B

Malvaviscos .
p Torto césica de chocolate
> Tiramisdt en ramegquines
¥ Toerta Carrot cake




