
Menú Formal II



RECEPCIÓN

COCKTAIL FRÍO

•Variedad de fiambres
• Variedad de quesos acompañados con
panes de campo, panes saborizados,
galletas, grisines
• Variedad de focaccias
• Arrollado de pollo
• Tapeo (Baba Ganoush, humus de garbanzo,
pate)
• Variedad de volovanes de hojaldre rellenos
• Pincho de mozzarella, tomate, albahaca
con vinagreta

• Figacitas de manteca con pavita, jamón
cocido crocante, mayonesa de hierbas y
hojas verdes
• Nachos con Guacamole al estilo Mex
• Variedad de brusquetas: Mediterráneas,
queso azul y nueces, jamón crudo y rúcula.
• Degustación de langostinos en Cucharas
Gourmet
• Ensalada Caesar en copas de Martini
• Wraps de pollo, lechuga, tomate, jamón y
queso





• Rabas a la romana
• Pinchos de cerdo, con salsa de naranja y
miel
• Pinchos de pollo, salsa de soja, miel y
jengibre
• Cuadraditos de tortilla con mayonesa ali oli
• Variedad de canastitas: Espinaca, calabaza
y queso, capresse y choclo y queso con salsa
blanca
• Albóndigas con salsa de tomate confitado y
puré de papas al verdeo
• Chicken finger con salsa cheddar
• Papas con cheddar

RECEPCIÓN

COCKTAIL CALIENTE



ENTRADA

• Estación de Pernil de cerdo cocido en cornet acompañado
de figacitas y aderezos

• Ravioles con salsa fileto o 4 quesos
• Ñoquis con salsa fileto o 4 quesos

1 A ELECCIÓN







PLATO PRINCIPAL
• Pollo al champiñón con mil hojas de papas

• Creppes de ricota y espinaca con fileto
• Suprema a la Suiza con ensalada de verdes o papas cuñas
• Roll de pollo relleno de jamón y queso con salsa de crema

al verdeo con puré de
papa rústico 1 A ELECCIÓN

PLATO PRINCIPAL
JUVENIL

• Cheese burger: Hamburguesas 70% roast beef, 30% nalga,
queso cheddar, lechuga y tomate. Acompañado con papas

bastón.
• Milanesas de Pollo con Papas Bastón y aderezos. 1 A ELECCIÓN









POSTRES

• Brownie con helado de crema americana y salsa de frutos
de rojos

• Ensalada de frutas con helado de crema americana
• Capelina con bocha de helado a elección

• Postre Oreo (dulce de leche, crema y galletitas oreo) con
salsa de dulce de leche.

1 A ELECCIÓN





MESA DULCE

• Flan
• Lingote de mousse de frutilla 

• Lingote de mousse de chocolate 
• Tarta Frutal

• Brownie 
• Toffy 

• Creppes 

Incluye mesa de café e infusiones

• Lemon Pie
• Red velvet 

• Rogel
• Balcarce
• Tiramisú

• Chocotorta
•  Ensalada de frutas

1 opción cada 10 invitados a elección del pastelero.





FINAL DE FIESTA

• Pizza con cerveza
• Medialunas con café con leche

• Facturas con chocolatada

1 A ELECCIÓN



BEBIDAS INCLUIDAS
• Agua, jugos y gaseosas de

primera línea libre
• Cerveza Stella

• Sidra para el Brindis
• Barra de recepción con y sin

alcohol PERSONAL DE SERVICIO
• Coordinación durante el evento

• Maitre
• Personal de salón
• Personal de cocina

• Mantelería para mesas
• Vajilla, Cristalería, Cubertería



Open bar 
• Fernet
• Gancia
• Campari
• Gin TonicRecepción-Aperitivos



Open bar I 

Recepción-Teens 
Tragos sin alcohol

Batidos Frozen de durazno y frutilla
 limonada clásica, limonadas frutales

Milk Shake de
american frutilla y durazno.



• Coordinación durante el evento

• Dj exclusivo

• Maitre

• Personal de salón

• Personal de cocina

• Seguridad

• Parking

• Limpieza

Nuestro Equipo

Nuestro servicio también incluye matelería, cristalería, vajilla y cubertería.



Gracias por elegirnos


