
 

 

 

 

Propuesta Boda 

 

Recepción Criolla 

Frios 

 Brusquetas de pan de campo con mayonesa casera de aceitunas negras 

 Brusquetas capresse en pan de campo 

 Brusquetas de pan de campo con chambota perfumada con oliva y ajo y ciboulette.  

 Berenjenas al escabeche 

 Morrones asados en aceite y ajo 

 Pate de foie casero a las hierbas con talitas saborizadas  

  Escabeche de ave con zanahorias y cebollas en brunoise. 

Calientes 

 Empanadas de carne cortadas a cuchillo 

 Buñelos de acelga y cebollas caramlizadas 

 Mini bombas de papa y parmessano 

 Mini choripanes en pan casero 

 Tapas de Morcillitas bombon 

 Papas bravas con panceta, cheddar y verdeo fresco 

 

Mesa de quesos, fiambres y panes caseros saborizados acompañados por Fresh Salad 

 Bondiola 

 Salames de campo 

 Cantimpalo 

 Mortadela con pistcahos 

 Pategras 

 Sardo estacionado 

 Queso azul 

 Muzarela de campo especiada 
 

- Bocconcinos, tomates cherry, acietunas negras y albahaca. 

- Mix de Verdes con hebras de queso, champignones frescos, crutones, y penne regate.  

- Piminetos, cebollas, y berenjenas asadas 

 

Islas Opcionales 

($ consultar) 

Isla de carnes a la crema  



 Ojo de bife a la mostaza 

 Bondiola a BBQ 
 

Isla de pastas  

 Ñoquis a la parissiene. 

 Ravioles a la scarparo. 
 

Isla Mexicana 

 Tacos  mixtos. 

 Guacamole con nachos. 
 

Isla de pernil de cerdo braseado a la BBQ con pancitos caseros y salsas. 

 

 

 
Principal a la plancha en islas 

 

 Mini chorizitos en figacitas caseras 

 Colitas de cuadril maseradas en chimichurri 

 Lomos a las brasas 

 Bondiolas al limón 

 Pinchos de chocliitos a las brasas 

 Pinchos de riñones a la provenzal 

 Pinchos de chinchulines al limon 
 

 

Salad bar en cazuelitas 

 

 Ensalada Cesar 

 Ensalada Capresse con tomates cherry 

 Rucula y parmesano 

 Hojas verdes 

 Tomatitos cherry 

 Vegetales a las brasas (papas, cebollas, pimientos) 
 

 

Postre 

 

 Marquise de chocolate semi amargo con helado de crema americana, salsa de 
chocolate acompañado y  por baston de crocante de nougat. 

 Apple cramble tibio con helado de crema americana y cuadraditos de chocolate. 

 Copa de brownie de chocolate con helado y coulis de frutos rojos. 
 

 

  

Mesa Dulce 

(5 variedades a elección, 1 Torta o Petit Four cada 10 personas) 

Tortas: 



 Chocotorta 

  Rogel de dulce de leche. 

 Tarta de coco y dulce de leche. 

 Tarta de dulce de leche y ganache de chocolate.  

 Apple Cramble (manzana con canela). 

 Torta de brownie, dulce de leche y merengue. 
  

 
 
Opcionales Petit Fours  

(4 a elección)  

 

 Mini cuadraditos de coco y dulce de leche. 

 Mini cuadraditos red velvet con mouse de chocolate blanco. 

 Pinchos de Trufas de bañadas en chocolate. 

 Mini budines con cramble. 

 Shots de Chessecake con frutos del bosque. 

 Shots de oreo con crema. 

 Shots de brownie, merengue, y dulce de leche. 
 
  

 

Fin de fiesta 

 Pizzas 
 

 

 

 


