
BOCADOS 
CALIENTES 

 
PINCHOS DE POLLO CROCANTES CON 

SÉSAMO Y AVENA 
MILANESITAS DE MOZZARELLA, PESTO Y 

TOMATES CONFITADOS 
PRETZALEJ DE PANCETA Y PEPINO 

PINCHOS DE TORTILLA CON DUXELLE 
DE HONGOS 

PINCHOS DE CERDO CON BARBACOA 
EMPANADAS DE CARNE 

EMPANADAS DE POLLO FRITAS 
ALBONDIGUITAS DE CARNE CON 

BARBACOA 
CANASTITAS DE JAMÓN Y QUESO 

CANASTITAS DE VERDURAS 
CANASTITAS CAPRESE 

 
 

BOCADOS FRÍOS 
 

BAGEL JAMÓN COCIDO 
NACHOS CON GUACAMOLE 

CUCHARITAS DE VITEL TONE 
ENSALADA MEDITERRÁNEA 
BRUSCHETTAS DE HUMMUS 

BRUSCHETTAS MEDITERRÁNEAS 
ENSALADA CAESAR CON BACON 

BRIOCHES DE JAMÓN CRUDO, TOMATE Y 
RÚCULA 

CIABATTA DE POLLO CON ADEREZO DE 
ACEITUNAS NEGRAS 

 
 

 



 
ISLA ITALIANA 

 
RAVIOLES CASEROS EN SALSA SCARPARO 

 
 
 
 
 
 
 

PLATO PRINCIPAL 
ELEGIR UNA OPCIÓN: 

 
-​ POLLO RELLENO JAMÓN Y QUESO, PAPAS RÚSTICAS CON CREMA DE VERDEO 

-​ POLLO CROCANTE, CON REDUCCIÓN ACETO Y PAPAS RÚSTICAS 
-​ CREPS DE ESPINACA Y RICOTA 

 

 
 

 



POSTRE 
ELEGIR UNA OPCIÓN: 

 
CHOCOLATE: BROWNIE DE CHOCOLATE CON HELADO DE CREMA AMERICANA Y 

FRUTOS ROJOS 
 

TROPICAL: MIX DE FRUTAS, HELADO DE VAINILLA Y SALSA DE MARACUYÁ 

 

COPA OREO: HELADO DE CREMA AMERICANA, SALSA DE CHOCOLATE, LLUVIA DE 

OREO 
 

 
TORTA ALEGÓRICA 

 
DRIPS CAKE 

LETTER CAKE 
NUMBERS CAKE 

 

 
 



MESA DULCE 
 
 

TORTAS 
 

BROWNIE CON MERENGUE Y DULCE 
DE LECHE 

LEMON PIE 
ROGEL 

TARTA DE FRUTILLA 
CHEESE CAKE 
CHOCOTORTA 

CAFÉ 

 
 
 

 
 
 

MINI PASTELERÍA 
 

CUADRADITOS DE COCO  Y DDL 
FLAN MIXTO 

CARROT CAKE 
PINCHOS DE FRUTAS 

LEMOND CURD 
TARTAS DE FRUTA 

 
 
 

SERVICIO DE CAFETERÍA Y TÉ  



 
 

 

FINAL DE FIESTA 
 

1 OPCIÓN A ELECCIÓN 
 

MEDIALUNAS ACOMPAÑADAS DE CAFÉ CON LECHE 
 

PIZZAS AL ESTILO DEL CHEF CON CERVEZA 
 

 
EL SERVICIO INCLUYE 

TORTA ALEGÓRICA 
GASEOSAS PRIMERA LÍNEA 

AGUA CON Y SIN GAS 
AGUAS SABORIZADAS 

PERSONAL DE COCINA 
PERSONAL DEL SERVICIO 

VAJILLA COMPLETA 
MANTELERÍA 

 



ISLAS ADICIONALES 
 
ISLA DE QUESOS Y 
FIAMBRES ($5.000 POR 

PERSONA) 
 

QUESOS 
PATEGRÁS, SARDO, REGGIANITO, 
ROQUEFORT 
 

FIAMBRES 
JAMÓN COCIDO, JAMÓN CRUDO, 
MORTADELA ITALIANA CON PISTACHOS, 
SOPRESATA, SALAMES, ENCURTIDOS 
 

ESCABECHES ARTESANALES 

 

ISLA PORTEÑA 
($12.000 POR PERSONA) 
 
MOLLEJAS AL VERDEO 
MINI CHORIPAN 
PINCHOS DE 
PROVOLETA 

 
 
 
 
 
 
 

ISLA MEXICANA 
($7.000 POR PERSONA) 
 
TACOS MEXICANOS DE CARNE Y POLLO 
QUESADILLAS 
NACHOS CON CHEDDAR 

 

ISLA MAC ($9.500 POR 

PERSONA) 
 
PANCHOS 
HAMBURGUESITAS 
CASCADA DE CHEDDAR 
PAPAS FRITAS 

 

ISLA VALENCIANA  
($7.000 POR PERSONA) 
 
PAELLA VALENCIANA CON ARROZ Y 
MARISCOS  



 
INCLUYE: 

 
BASE 60 PERSONAS 

-​ BONIFICACIÓN DEL SALÓN 
-​ PROYECTOR Y PANTALLA 
-​ MESAS Y SILLAS 
-​ SONIDO E ILUMINACIÓN BÁSICO 

 
BASE 80 PERSONAS 

-​ BONIFICAMOS AMBIENTACIÓN:  
●​ CENTRO DE MESA 
●​ CAMINO 
●​ AMBIENTACIÓN MESA PRINCIPAL 
●​ SILLÓN PRINCESA 

 
MARZO A AGOSTO 

VIERNES Y DOMINGOS $75.000 POR PERSONA 
SÁBADOS $85.000 POR PERSONA 


